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DEFOGLIATORE D-30
PER OLIVE E FRUTTI SIMILI

DEFOLIATOR D-30 FOR OLIVES AND SIMILAR FRUITS
ENTLAUBUNG D-30 FÜR OLIVEN UND ÄHNLICHE FRÜCHTE
DESHOJADORA D-30 PARA ACEITUNAS Y FRUTAS SIMILARES
DÉFOLIATEUR D-30 POUR OLIVES ET FRUITS SIMILAIRES

Potenza massima - Maximum power
Höchstleistung - Potencia máxima

Puissance maximale
rpm

A B

C

 mod. cod. Volt Wh nr cm kg

D-30 1002622 230-240 200 2750 65×100×103 35

Il defogliatore elettrico ZANON è 
concepito e realizzato per l’elimina-
zione di foglie, rametti ed impurità 
dalle olive raccolte tramite un getto 
d’aria che garantisce una pulizia del 
90% del prodotto: questo consente 
di ottenere un olio EVO di altissima 
qualità. 
Attraverso vari studi e ricerche la 
Zanon ha perfezionato la macchi-
na riducendone peso e volume e 
aumentandone le prestazioni. Il 
defogliatore è pensato per le olive e 
piccoli frutti simili.
Di serie: regolazione del 
ventilatore a 5 velocità

ZANON's electrically powered de-
foliator is designed and made to 
remove leaves, twigs and dirt from 
harvested olives. A powerful jet of 
air eliminates 90% of all impurities, 
facilitating the production of supe-
rior quality extra-virgin olive oil. 

Extensive research and testing have 
allowed Zanon to perfect this defo-
liator, reducing size and weight whi-
le improving performance. 

The machine can work with olives 
and other similar small fruits.
Standard equipment: 5-speed 
fan control.

Der elektrisch betriebene Entlauber 
von ZANON wurde entwickelt und 
hergestellt, um Blätter, Zweige und 
Schmutz von geernteten Oliven zu 
entfernen. Ein starker Luftstrahl be-
seitigt 90% aller Verunreinigungen 
und erleichtert die Herstellung von 
Olivenöl extra vergine von höchster 
Qualität. Umfangreiche Forschungen 
und Tests haben es Zanon ermög-
licht, diesen Entlauber zu perfektio-
nieren, Größe und Gewicht zu redu-
zieren und gleichzeitig die Leistung 
zu verbessern. Die Maschine kann 
mit Oliven und anderen ähnlichen 
kleinen Früchten arbeiten.
Serienausstattung: 5-stufige 
Lüftersteuerung.

La deshojadora eléctrica ZANON ha 
sido diseñada y fabricada para eli-
minar hojas, ramas e impurezas de 
las aceitunas recogidas, a través de 
un chorro de aire que garantiza una 
limpieza del 90% del producto: esto 
permite obtener un aceite de oliva 
virgen extra de calidad superior. 
ZANON, a través de varios estudios e 
investigaciones, ha perfeccionado la 
máquina reduciendo el peso y el vo-
lumen y aumentando su rendimien-
to. La deshojadora ha sido diseñada 
para aceitunas y frutas pequeñas 
similares.
Estándar:  regulación del 
ventilador de 5 velocidades

L'e� euilleuse électrique ZANON est 
conçue et construite poue éliminer 
les feuilles, branches et impuretés 
des olives récoltées à l’aide d’un jet 
d’air qui garantit un nettoyage de 
90 % du produit: il est ainsi possible 
d’obtenir une huile d’olive vierge ex-
tra d'excellente qualité. Di� érentes 
études et recherches ont permis à 
ZANON de perfectionner la machine 
en réduisant le poids et le volume 
tout en augmentant ses performan-
ces. L'e� euilleuse est indiqueé pour 
les olives et les petits fruits similai-
res.
De série: réglage du ventila-
teur à 5 vitesses.

cod. A richiesta On request Auf Anfrage Opcionales Sur demande

3231333 Griglia rimovibile Removable grid Abnehmbares Gitter Rejilla extraíble Grille amovible

cod. 3231333 
On request
Griglia rimovibile
Removable grid
Abnehmbares Gitter
Rejilla extraíble
Grille amovible

Regolazione del ventilatore a 5 velocità
5-Speed fan control
5-Stufige lüftersteuerung
Regulación del ventilador de 5 velocidades
Réglage du ventilateur à 5 vitesses.

ENTLAUBUNG D-30 FÜR OLIVEN UND ÄHNLICHE FRÜCHTE
DESHOJADORA D-30 PARA ACEITUNAS Y FRUTAS SIMILARES
DÉFOLIATEUR D-30 POUR OLIVES ET FRUITS SIMILAIRES
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